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A

Propésito del curso:

Formar estudiantes con conocimientos basicos
en las técnicas del Laboratorio de Biotecnologia.

Justificacion:

En la sociedad actual, sociedad del
conocimiento, donde los avances tecnoldgicos y
cientificos son wuna realidad, se generan
necesidades apremiantes de actualizacién
permanente, de ahi que sea necesario abordar la
biotecnologia y sus diferentes herramientas de
laboratorio como posibilidad para una mayor
comprensién del mundo actual.

LAB

Objetivo General: Introducir a los alumnos al estudio tedrico
practico de los principales sistemas de
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produccién biolégica, aplicables a la obtencién de
biomasa, compuestos quimicos industriales,
productos de uso médico, biorremediacién y a las
diferentes técnicas de laboratorio.

Obijetivos Especificos:

Introducir los problemas de la biotecnologia
en el programa de Ingenieria de Alimentos.
Identificar las diferentes herramientas con
gue cuenta la Biotecnologia en la solucion
de problemas ambientales y en la
generacién de metabolitos de interés, por
medio de la tecnologia de las
fermentaciones aerdbicas y anaerébicas.
Conocer las técnicas de extraccion de DNA
y los principios de electroforesis.

Conocer las técnicas de cultivos de tejidos
vegetales y los conceptos relacionados.

Contenido resumido

PWONE

©ooN O

Extraccion de DNA.

Electroforesis de proteinas.

Cultivo de tejidos vegetales.

Curva de crecimiento y obtencion de
proteasas.

Fermentacion alcohdlica.

Obtencion de acido citrico.

Obtencion de antibiéticos.

Encapsulado.

Practica elaborada por el estudiante,
referente a biotecnologia de alimentos.

UNIDADES DETALLADAS

Unidad No. 1

Tema(s) a desarrollar

Extraccion de DNA.

Subtemas

No. de semanas que se le
dedicaran a esta unidad

9 HORAS

BIBLIOGRAFIA BASICA correspondiente a esta unidad:

Unidad No. 2

Tema(s) a desarrollar

ELECTROFORESIS DE PROTEINAS.

Subtemas

No. de semanas que s e le
dedicaran a esta unidad

9 HORAS

BIBLIOGRAFIA BASICA correspondiente a esta unidad:
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Unidad No. 3

Tema(s) a desarrollar

CULTIVO DE TEJIDOS VEGETALES.

Subtemas

No. de semanas que se le
dedicaran a esta unidad

15 HORAS

BIBLIOGRAFIA BASICA corres pondiente a esta unidad:

Unidad No. 4

Tema(s) a desarrollar

CURVA DE CRECIMIENTO Y OBTENCION DE
PROTEASAS

Subtemas

No. de semanas que se le
dedicaran a esta unidad

9 HORAS

BIBLIOGRAFIA BASICA correspondiente a esta unidad:

Unidad No. 5

Tema(s) a desarrollar

FERMENTACION ALCOHOLICA

Subtemas

No. de semanas que se le
dedicaran a esta unidad

9 HORAS

BIBLIOGRAFIA BASICA correspondiente a esta unidad:

Unidad No. 6

Tema(s) a desarrollar

OBTENCION DE ACIDO CITRICO

Subtemas

No. de semanas que se le
dedicaran a esta unidad

12 HORAS

BIBLIOGRAFIA BASICA correspondiente a esta unidad:

Unidad No. 7

Tema(s) a desarrollar

OBTENCION DE ANTIBIOTICOS.

Subtemas

No. de semanas que se le
dedicaran a esta unidad

12 HORAS

BIBLIOGRAFIA BASICA correspondi ente a esta unidad:

Unidad No. 8

Tema(s) a desarrollar

ENCAPSULADO

Subtemas
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No. de semanas que se le 6 HORAS
dedicaran a esta unidad

BIBLIOGRAFIA BASICA correspondiente a esta unidad:

Unidad No. 9
Tema(s) a desarrollar PRACTICA ELABORADA POR EL
ESTUDIANTE, REFERENTE A
BIOTECNOLOGIA DE ALIMENTOS.
Subtemas
No. de semanas que se le 15 HORAS

dedicaran a esta unidad

BIBLIOGRAFIA BASICA correspondiente a esta unidad:

METODOLOGIA a seguir en el desarrollo del curso:
TEORICO:

Exposicion magistral. Exposicion dialogada.
Interpretativo.

PRACTICO: Fortalecimiento de la implementacion de diversos métodos que
permitan el desarrollo de la comprension de los contenidos abordados.

EVALUACION

Actividad Porcentaje Fecha (dia, mes, afo)
Evaluaciones cortas. Se acordaran en el

Participacion en las grupo

discusiones de clase.

Solucién de problemas.

| Actividades de asistencia obligatoria
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